AUX FINS GOURMETS

LA PLUS BELLE FACON DE VOUS TRAITER

DECOUVREZ
NOTRE MENU
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ENTREE SEDUCTION

* Eclair de Langouste

PLATS TENTATION
¢ ltalian lover : Supréme de Pintade, Créme de Parmesan
avec Risotto de Fregola et Petits Légumes
ou
» French kiss : Médaillon de Homard, Coulis de Crustacés
Avec Purée de Carottes, Zeste d’Orange et Fenouil Braisé

DESSERTS GOURMANDS
© Eros : Mousse Vanille de Madagascar, Praliné Pécan,
Biscuit Madeleine et Croustillant Pécan
ou
* 9 Semaines et demi : Mousse Chocolat Noir, Crémeux Mangue / Passion,
Streuzel Chocolat Noir et Fleur de Sel, Biscuit Moelleux Chocolat

@ =

b A
* K K

éoaeme SaivtFalemtion !

7 bis, rue Gabriel Péri - 78800 HOUILLES
Tél : 01 39 68 66 15 / cartiertraiteur78@gmail.com / aux-fins-gourmets.fr

4, rue du Maréchal Foch - 78000 VERSAILLES
Tél: 01 39 50 01 11 /Iddpversailles@gmail.com / aux-fins-gourmets.fr
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